R Moko, pecilni prasek, sladkor v prahu in zacimbe USTVARJALNI KOT|CEK
EBEL ” C\ A AvtEocha-PMT ZA MEDENJAKE presejemo. Primesamo naribano limonino lupinico, Letos bormo sami spekli disece medenjake in z
o p +Marija Arh lvangek vanili sladkor in vse ostale zagimbe ter mandlje. njimi okrasili novoletno jelko! Lahko pa spodnje

Sestavine: Po potrebi med segrejetmo, da postane tekoc. figure prerises aliizrezes, nato jih nalepis na
440 g moke | Ko se ohladi, mu dodamo razzvrkljani jajci. 1z vseh karton ter obesi na novoletrio jelko.
134 pecilnega praska (en zavitek) sestavin zgnete 6 esto. =
2004 sladkorjav prahu Pustimo vsaj nelar pocivati na hladnem.
60 g mletih mandljev Testo razvaljamo 3 mm debelo. Z modelcki izrezemo
200 g medu L ® zvezde, srcke in druge oblike. Pekac oblozimo s peki
2 jajci papirjettt in nanj zlozimo piskote. Premazemo jih z
100 ml mleka mlekoeéemo.
za mazanje pred peko - U Se tople okrasimo z glazuro - belim ali

pomarancnim ledom.

Zacimbe: mleti cimet, klincki, kardamon
limonina lupinica, vanili sladkor |

NAJLEPSE MEDENJAKE OBESI NA
NOVOLETNO JELKO IN VCASIH KAKSNEGA
POHRUSTAJ. PODROBNEJSA NAVODILA ZA |
OKRASITEV JE PRIPRAVILA DARJA SOLAR |
IN JIH NAJDES NA |
www.ohranimo-cebele.si.

L — ; - = - —
CEBELICA V ZELISCNEM
VRTICKU

\}

Sodeluj v spletni anketi in zadeni pocitnice
na éebelarski turisticni kmetiji!

Anketo najdes na spletni strani www.ohranimo-cebele.si v rubriki za otroke. Izmed sodelujocih bomo izZrebali vec
lepih nagrad, ki jih podarjajo ponudniki Cebelarskega turizma: vikend paket za 4 osebe, masazo z medom, ogled
Cebelarstva in Cebelarskega muzeja, kosarice medenih dobrot... Seznam nagrad si lahko pogledas na spletu, kjer najdes
tudi opise ponudnikov nagrad in pogoje sodelovanja v nagradni igri. Tam bodo objavljena tudi imena nagrajencev.

Zgibanka je izdana kot podpora promocijski akdiji »medeni zajtrk«. Financirano s sredstvi iz proracuna RS v okviru Javne svetovalne sluzbe v cebelarstvu. .
Izdala: Cebelarska zveza Slovenije, Javna svetovalna sluzba v cebelarstvu. Besedilo: Tanja Magdic, Danica Kolari¢. Lektoriranje: Mojca Pipan. Fotografije: arhiv CZS, Tanja
Magdi¢, Darja Solar, Bostjan Tovornik, Celjski sejem, Franc Sivic. Oblikovanje: Andrejka Cufer. Tisk: Medium. Naklada: 160.000, avgust 2019.
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Uporabnik
Označ. opomba
Pred peko naredimo luknjico in jih pečemo 12 - 15 minut. Luknjica naj bo dvakrat večja od željene, saj med peko malo narastejo in  se bo luknja zapolnila.

Uporabnik
Označ. opomba
(24 ur)

Uporabnik
Označ. opomba
dodati škarjice in malo večji vsaj en medenjak..


7ELIS IMETI NASLEDNJE LETO SVOJ ZELISCNI NAMIG: MED ZELISCA LAHKO NASADIS
VRTICEK? SEDAJ JE CAS, DA NAREDIS NACRT. TUDI JAGODE, KI TE BODO CELO POLETJE
% 3 KM NA VSE STRANI. Z MAJHNO POMOCJO ODRASLIH BO NASTAL RAZVESELJEVALE 5 SVOJIMI SLADKIMI
CEBELE IMAJO ODLICEN SPOMIN: DEHTEC IN PISAN KOTICEK VRTA ALI TERASE, d% SADEZI! ALI PAMED ZELISCA POLOZIS
I* L

@ CEBELE POVPRECNO LETIJO VSAJ

ZAPOMNIJO S| SMER LETA, LOKACIJO KI BO CEBELAM NUDIL ODLIGNO PAS0. TEBI PLOSCATE KAMNE ALI STARE OPEKE IN IZ

APV GEEIER IS TRUSUREORE  pA NE B0 ZMANJKALO SVEZIH ZELISC ZA « 7% NJIH NAREDIS PRIVLAGNO POT.

NEKTAR ALI MANO. . (‘ I f@‘ : Al

R NI IR TS M  KATERA ZELISCA NE SMEJO MANJKATIZ <28, “AlB = st s CELE]

KI GA CEBELE NAJDEJO NA MEDOVITIH A 2 @g p s ¥TE ABERI CVETOVE
AN, O é)) 0B LEFEM VKEMEN&SEGA LUCNIKA,

# MANA SO SLADKE KAPLJICE o5 ey KAMILICE, VELECVE N DOBRE MISLI.
RASTLINSKIH SOKOV IZ DREVES ALI > — [ 7 @ Ve vE T, Y MATERINE DUSICE lNl VETI OBTRGAJ
DRUGIH ZELENIH RASTLIN, KI JIH - g MELIS! IN COKOLAD ok
IZLOCAJO RAZLICNE US|, KAPARJI, S LISTE IN ‘XLZP;:_‘\:—;C?AGPO Su51 v SENCI
SKRZATI. COKOLADNA META] NABRAN

& CEBELE SE 0 ODDALJENOSTI IN SMERI 1 7 = : (N NATO NEZDROBLJENA i:%ﬁ"mmo
PASE OBVESCAJO S POSEBNIMI PLESI. o N o (e VSAKEGA Y SVOJEM ‘i,?zsmon. PRED

& PRVA POSODA ZA MED JE SATJE. | s 7N SXEE MESANICO 1 PRIPRA \5CA TUDI ZDROBL,
CEBELE GA IZDELAJO SAME IZ VOSKA. A N ‘ KUHANJEMECFP(‘)JQAZ;;AL "

S CELJUSTMI IN SPREDNJIM PAROM . MRS - ' DABODO LEPU 27 .\ 11 DODAJ
NOG OBLIKUJEJO SESTEROKOTNE A - RTas o al CEK | NAMIG: ZA BOLJSE oK\:‘fECPL‘[lp\i\ CVET!
CELICE. PRI GRADNJI VSAKE CELICE Y , Lot gk 2 OBRA MR - POﬁUéENENC:l/l\;—‘T)%;LLlCN A
SODELUJE VEC CEBEL. ' . N y RSt v JUNIJU L

$ 0KUS IN AROMA MEDU JE ODVISNA 0D ' AL amod? ¥ | T4y CEBELAM. o oRELIZVRELO
VRSTE RASTLIN NA KATERIH CEBELE NSO O || 7~ - W | pOSUSENAZELSCATE e
NABIRAJO SLADKO TEKOCINO. = T '- = : V0D, PUSTI STATINEKAS Al

| NATO ODCEDI. NEKOLIKO OHL e

5 SLADKAJ Z LIPOVIM MEDOM,

PRIVLAC i A \ B NS - i ¢AJU pOSEBEN OKUS.
OPRASEVALC : ‘
BOLJSE OPRASE) : : S Saa | T - ) )
IN SADJA NA NASEM T o (VAR (g 7' 3. S y it &2 ZELO PREPROSTO - DOMAC LEDENI CAJ
NAMREC Z OPRASEVANJEM PO e C NS IS ' ' | ] OHLAJENEMU CAJU DODAJ KOCKE LEDU
ZA VECJE IN LEPSE PRIDELKE. : IS ! - ; Z ' IN NEKAJ LIMONE. NASTALA BO ODLICNA
NARISI NACRT ZA TvVOJ CISTO OSVEZILNA MEDENA PIJACA ZA VROCE
@ PRAVI ZELISCNI VRT! POLETNE DNL.
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Uporabnik
Označ. opomba
REŠITI OBLIKOVNO, DA SE BO VIDELO, DA JE TO DODATEK K ZGORNJEMU RECEPTU.. ZGORAJ OBARVATI LIPOV MED. DODATI ŽLIČKO MEDU (NARISANO)

Uporabnik
Označ. opomba
MELISA

Uporabnik
Označ. opomba
PROSTOR

Uporabnik
Označ. opomba
DODAJ:
WWW.OHRANIMO-CEBELE.SI


